MAJORÁN  ZÁHRADNÝ
Majorán záhradný patrí  medzi najvýznamnejšie  koreniny a slovenskú kuchyňu si bez neho ani nevieme predstaviť. 
Majorán je silne aromatický, má výraznú a osobitú vôňu, používať ho treba uvážene a  primeranom množstve. 
Majorán záhradný je v našich podmienkach jednoročná rastlina, ktorá dorastá do výšky 20- 40 cm, v závislosti od pestovateľských podmienok. Štvorhranná stonka je husto porastená listami, ktoré sú protistojné, vajcovité. Celá rastlina je plstnatá, sivozelenej farby. Kvety sú drobné, biele alebo jemne ružovej farby, vyrastajúce v praslenoch, plodom sú tobolky. Majoránu záhradnému sa najlepšie darí na ľahších, hlinitých pôdach s dostatočnou zásobou živín a na chránenom slnečnom stanovišti. Majorán môžeme pestovať z priesad alebo z priamej sejby. Na malých plochách v záhradkách sa osvedčuje pestovanie z priesad. Semená vysievame už začiatkom marca do pareniska, alebo do skleníka. Do voľnej pôdy vysádzame predpestovanú priesadu v druhej polovici mája, po 3 až 4 rastlinách spolu do riadkov vzdialených od seba 0,25m a v riadku na vzdialenosť 0,15 m. Pri pestovaní z priamej sejby vysievame majorán v druhej polovici marca na kvalitne pripravený pozemok do riadkov vzdialených 0,30 – 0,50 m.  V poľných podmienkach v závislosti od počasia začína majorán vzchádzať po 3 – 4 týždňoch po sejbe. Počiatočný pomalý rast kladie zvýšené nároky na starostlivosť o porast. Počas vegetácie pravidelne kypríme pôdu, zavlažujeme a odburiňujeme porast. 
Vňať majoránu záhradného sa zbiera dvakrát do roka. Prvý zber, ktorý je najkvalitnejší, sa robí na začiatku kvitnutia, približne začiatkom mesiaca júla tak, že sa zreže nadzemná časti asi 5 cm nad zemou. Druhý zber sa robí koncom septembra. Vňať majoránu záhradného sa suší rozložená v tenkej vrstve alebo zviazaná do riedkych, neveľkých zväzkov na suchom      a vzdušnom, dobre vetranom mieste. Pri umelom sušení sa nesmie prekročiť teplota 40 oC. Po dosušení  vňať odmrvíme od stoniek. Majorán záhradný vonia výrazne osobito, aromaticky    a chutí silne korenisto. Patrí medzi najpoužívanejšie koreniny. Používa sa na prípravu zemiakovej polievky, pečienkových knedličiek, do šalátov, hubových jedál, mäsových polievok, pri pečení hydiny, k špagetám s mäsom.
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Úloha:
Popíš pestovanie majoránu.

Pozorne si prečítaj  text. Opíš si ho do zošita. Úlohu napíš pod učivo a nezabudni ju poslať.
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