Cukrárska výroba

Odborný výcvik 3.ročník

December 2021

Dekoratívne ozdoby z griláže

Karamelové ozdoby

Suroviny: 
kryštálový cukor

Postup:
	

	Kryštálový cukor za stáleho miešania rozpustíme na karamel svetlej farby.


	

	Po miernom vychladnutí pomocou varechy tvarujeme ozdoby rôznej veľkosti na špeciálnu podložku SILPLAT alebo na dobre vymastený papier na pečenie.


	

	Po krátkom stuhnutí ozdoby odliepame .
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