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VYHLASKA
Ministerstva Skolstva Slovenskej republiky

zo 14. augusta 2009

o zariadeni Skolského stravovania

Ministerstvo §kolstva Slovenskej republiky podla
§ 142 zakona ¢. 245/2008 Z. z. o vychove a vzdelavani
(Skolsky zakon) a o zmene a doplneni niektorych zako-
nov (dalej len ,zakon®) ustanovuje:

§1

Tato vyhlaska ustanovuje sposob organizacie a pre-
vadzky zariadenia Skolského stravovania, urcovania
poctov zamestnancov, kontroly kvality podavanych je-
dal, materialno-technické zabezpecenie Skolskych je-
dalni a podrobnosti o predaji doplnkovych jedal v Skol-
skych bufetoch.

§2

(1) V zariadeniach §kolského stravovania podla

§ 139 az 141 zakona sa zabezpecuje najma

a) zdrava vyziva deti a ziakov v ¢ase ich pobytu v sko-
lach alebo Skolskych zariadeniach,

b) diétne stravovanie deti a zZiakov v ¢ase ich pobytu
v Skolach alebo Skolskych zariadeniach,

c) stravovanie deti a Ziakov zucastnujucich sa na
vychovno-vzdelavacich aktivitach alebo Sportovych
aktivitach organizovanych v ramci stitazi, olympiad
alebo prehliadok,

d) celospoloc¢enské programy podpory zdravia,')

e) stravovanie zamestnancov $kol alebo Skolskych za-
riadeni,

f) poskytovanie stravovania byvalym zamestnancom
§kol alebo Skolskych zariadeni, ktori v Skole alebo
Skolskom zariadeni pracovali do odchodu do do-
chodku, a inym fyzickym osobam,

g) stravovanie deti a Ziakov a zamestnancov §kol alebo
Skolskych zariadeni pocas Skolskych prazdnin, ktori
sa zucastnuju na vychovno-vzdelavacich aktivitach.

(2) Ustanovenia odseku 1 pism. c) a f) sa nevztahuja
na zariadenia Skolského stravovania v materskej §ko-
le, ak je moznost zabezpecit stravovanie inym sposo-
bom.

§3

(1) V skolskej jedalni sa vyroba jedal uskutocnuje
podla

a) materialno-spotrebnych noriem pre Skolské stravo-
vanie, receptur pre diétne stravovanie a receptur,
ktoré charakterizuju prislusnu tzemnu oblast,

b) odporuc¢anych vyzivovych davok podla vekovych ka-
tegorii stravnikov,

¢) zasad na zostavovanie jedalnych listkov podla prilo-
hy¢. 1,

d) hygienickych poziadaviek a zasad spravnej vyrobnej
praxe,?)

e) finanéného prispevku od zakonného zastupcu die-
tata alebo ziaka na nakup potravin na jedlo podla
zvoleného finanéného pasma podla § 140 a 141 za-
kona,

f) hygienickych poziadaviek na pracu s potravinami
pri zabezpecovani celospoloc¢enskych programov')
s ucastou deti alebo ziakov §kol alebo skolskych za-
riadeni na priprave ovocia a zeleniny na ich konzu-
maciu pri zabezpeceni pedagogického dozoru.

(2) Na zaklade odborného posudenia oSetrujuceho
lekara mozno v Skolskej jedalni alebo vydajnej §kolskej
jedalni zabezpecovat diétne stravovanie pre deti a zia-
kov, ktorych zdravotny stav vyZzaduje osobitné stravo-
vanie.

(3) Vyroba jedal pre zamestnancov §kol alebo Skol-
skych zariadeni, byvalych zamestnancov §kol alebo
§kolskych zariadeni a iné fyzické osoby sa v §kolskej je-
dalni zabezpecuje podla odseku 1 pism. a) az d) rovna-
ko ako pre vekovu skupinu 15 az 18-ro¢nych.

(4) Pred vydajom stravy v §kolskej jedalni je potrebné
zabezpecit odber vzoriek z hotovych jedal, uchovat ich
a viest o nich dokumentaciu podla osobitného predpi-
su.?)

(5) Organizaciu v Skolskej jedalni upravuje prevadz-
kovy poriadok, ktorého obsahom je najméa
a) prihlasovanie a odhlasovanie odberu jedal a napo-
jov,
b) harmonogram vydaja jedal a napojov,

!) Nariadenie vlady Slovenskej republiky ¢. 339/2008 Z. z. o poskytovani pomoci na podporu spotreby mlieka a mlieénych vyrobkov pre
deti v materskych Skolach, pre ziakov na zakladnych Skolach a pre ziakov na strednych Skolach.

?) Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. maja 1996
¢. 981/1996-100, ktorym sa vydava prva c¢ast a prva, druha a tretia hlava druhej ¢asti Potravinového kodexu Slovenskej republiky

(oznamenie ¢. 195/1996 Z. z. ) v zneni neskors§ich predpisov.

%) § 26 ods. 4 pism. j) a § 58 zakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zako-

nov v zneni neskorsich predpisov.
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¢) pedagogicky dozor nad detmi a ziakmi pocas vydaja
a konzumacie jedal a napojov,

d) zabezpecenie diétneho stravovania deti a Ziakov
vratane nosenia stravy pre deti a ziakov, u ktorych
podla posudenia osetrujuceho lekara zdravotny stav
vyzaduje osobitné stravovanie s uvedenim sposobu
manipulacie a vydavania jedal,

e) uskutocnenie celospolocenskych programov podpo-
ry zdravia,")

f) zabezpecenie hygienického rezimu a urcenia sanita-
cie aj pocas Skolskych prazdnin,

g) sposob nakladania s odpadom.*)

§4

(1) Vydajna skolska jedalen zabezpecuje vydaj jedal

podla

a) materialno-spotrebnych noriem pre Skolské stravo-
vanie, receptur pre diétne stravovanie a receptur,
ktoré charakterizuju prislusnu tzemnu oblast pri
dokoncovani prislusnej technologickej upravy doda-
vanych jedal a napojov,

b) odporucanych vyzivovych davok podla vekovych ka-
tegorii stravnikov,

¢) hygienickych poziadaviek a zasad spravnej vyrobnej
praxe,?)

d) hygienickych poziadaviek na pracu s potravinami
pri zabezpecovani celospoloc¢enskych programov')
s tcastou deti alebo ziakov §kal alebo §kolskych za-
riadeni na priprave ovocia a zeleniny na ich konzu-
maciu pri zabezpeceni pedagogického dozoru.

(2) Na zaklade odborného posudenia oSetrujuceho
lekara mozno vo vydajnej skolskej jedalni zabezpecovat
diétne stravovanie pre deti a ziakov, ktorych zdravotny
stav vyzaduje osobitné stravovanie.

(3) Priorganizacii vydajnej Skolskej jedalne sa postu-
puje podla § 3 ods. 5.

§5

(1) Ak stravovanie deti a ziakov nemozno zabezpecit
prostrednictvom zariadenia Skolského stravovania,
mozu tieto sluzby poskytovat §kolské bufety na zaklade
zmluvy uzatvorenej medzi zriadovatelom $koly alebo
skolského zariadenia a prevadzkovatelom Skolského
bufetu.

(2) Skolsky bufet méze zabezpecovat aj plnenie celo-
spolo¢enskych programov podpory zdravia.')
(3) Doplnkové jedla v $kolskych bufetoch sti najma
a) ovocie a zelenina v ¢erstvom stave,
b) celozrnné a cerealne vyrobky,
c) mlieko a mlie¢ne vyrobky so zniZzenym obsahom tu-
kov a
d) napoje a prirodné stavy bez konzervaénych priprav-
kov a so zniZzenym obsahom cukru.

§6

(1) Na ucely tejto vyhlasky sa povazuje za hlavné jed-
lo obed a vecera a za doplnkové jedlo ranajky, desiata,
olovrant a druha vecera.

(2) Kazdé jedlo podla odseku 1 sa detom a ziakom
poskytuje jedenkrat denne.

(3) Dieta v materskej §kole a dieta v materskej §kole
pre deti so Specialnymi vychovno-vzdelavacimi potre-
bami, okrem dietata, u ktorého podla posudenia oset-
rujuceho lekara zdravotny stav vyzaduje osobitné stra-
vovanie, moze odoberat denne
a) desiatu, obed a olovrant, ak dieta navstevuje mater-
sku skolu s celodennou vychovou a vzdelavanim,
b) desiatu alebo olovrant a obed, ak dieta navstevuje
matersku Skolu s poldennou vychovou a vzdelava-
nim,

c) hlavné jedlo a doplnkové jedlo okrem druhej vecere,
ak dieta navstevuje matersku §kolu s tyzdennou ale-
bo nepretrzitou vychovou a vzdelavanim.

(4) Ziak zakladnej Skoly, ziak strednej Skoly, ziak za-
kladnej Skoly pre ziakov so Specidalnymi vychovno-
-vzdelavacimi potrebami a Ziak strednej Skoly pre Zia-
kov so Specialnymi vychovno-vzdelavacimi potrebami,
ziak praktickej §koly a ziak odborného ucilista moézu
odoberat denne desiatu, obed a olovrant.

(5) Dieta a ziak internatnej s§koly pre deti a ziakov so
zdravotnym znevyhodnenim, dieta a ziak §koly, ktory je
ubytovany v Skolskom internate Skoly pre deti a Ziakov
so Specialnymi vychovno-vzdelavacimi potrebami, die-
ta v Specialnych vychovnych zariadeniach a dieta
a ziak Skoly, ubytovany v Skolskom internate moézu
odoberat denne
a) hlavné jedlo a doplnkové jedlo okrem druhej vecere,

ak je dieta alebo ziak mladsi ako 11 rokov,

b) hlavné jedlo a doplnkové jedlo, ak je Ziak starsi ako
11 rokov.

(6) Dieta alebo ziak v ¢ase pobytu v §kole v prirode
moze odoberat denne hlavné jedlo a doplnkové jedlo.

§7

(1) Pri kontrole kvality jedal sa kontroluje najma

a) dodrziavanie materialno-spotrebnych noriem a re-
ceptur charakteristickych pre prislusnu tzemnu
oblast,

b) dodrziavanie vyzivovej hodnoty jedal a napojov,

c) finanéné zabezpecenie vyroby jedal a napojov,

d) prevadzkovy poriadok,

e) doplnkové stravovanie deti a ziakov,

f) osobna a prevadzkova hygiena,

g) vedenie dokumentacie,

h) zabezpecenie celospoloé¢enskych programov,

i) materialno-technické zabezpecenie zariadeni §kol-
ského stravovania.

(2) O vykonanej kontrole sa vedie pisomny zaznam

%) Nariadenie (ES) ¢. 1774/2002 Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorym sa ustanovuju zdravotné predpisy, tykajace sa zivoc¢isSnych ved-
lajsich produktov neuréenych pre fudsku spotrebu (Mimoriadne vydanie U.v. EU, kap. 3/zv. 37).
Zakon €. 223/2001 Z. z. o odpadoch a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov.
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spolu s opatreniami na odstranenie zistenych nedo-
statkov.

§8

Zariadenie Skolského stravovania urcuje pocet pre-
vadzkovych zamestnancov podla poctu prijatych strav-
nikov na odber hlavnych jedal alebo doplnkovych jedal
prijednozmennej prevadzke zariadenia Skolského stra-
vovania alebo celodennej prevadzke zariadenia Skol-
ského stravovania. Odporucany pocet prevadzkovych
zamestnancov pre Skolsku jedalen je uvedeny v prilohe
€. 2 a 3 a odporucany pocet prevadzkovych zamestnan-
cov pre vydajnu Skolsku jedalen je uvedeny v prilo-
he ¢. 4.

§9

(1) Dokumentaciu stravovacieho zariadenia tvori

najma

a) zriadovacia listina,

b) prevadzkovy poriadok,

c) evidencia osvedceni o odbornej sposobilosti a zdra-
votnej sposobilosti zamestnancov,

d) stravny listok alebo evidencia kreditnych kariet,

e) zapisny listok stravnika,

f) normovaci harok alebo stravny list,

g) jedalny listok,

h) obratova supiska zasob,

i) vykaz stravovanych osob,

j) dokumentacia spravnej vyrobnej praxe,

k) zaznam o odkladani vzoriek stravy,

1) skladova karta,

m) kniha prijatych faktar a odoslanych faktur,
n) penazny dennik,

0) prehlad inkasa stravného,

p) evidencia odpadu,

@) kniha objednavok,

r) dodaci list,

s) kniha pracovnych porad a preskoleni,

t) zaznamy z kontrol.

(2) Dokumentacia sa vedie v pisomnej podobe alebo
v elektronickej podobe.

§ 10

(1) Materialno-technické zabezpecenie zariadenia

Skolského stravovania tvori

a) vybavenie zariadenia Skolského stravovania uvede-
ného v prilohe €. 5,

b) zoznam Ccistiacich prostriedkov v zariadeni §kolské-
ho stravovania uvedeného v prilohe €. 6,

¢) zoznam ochrannych pracovnych prostriedkov pre-
vadzkovych zamestnancov zariadenia Skolského
stravovania uvedeného v prilohe ¢. 7.

(2) Sucastou materialno-technického zabezpecenia
moze byt aj vybavenie pocitacovou technikou s pripoje-
nim na internet.

§11

Tato vyhlaska nadobuda uc¢innost 1. septembra
2009.

Jan Mikolaj v. r.
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Priloha ¢. 1
k vyhlaske ¢. 330/2009 Z. z.

ZASADY NA ZOSTAVOVANIE JEDALNYCH LISTKOV
V ZARIADENI SKOLSKEHO STRAVOVANIA

1. Casova Struktura jedalnych listkov pocas piatich stravovacich dni v jednozmennej prevadzke jedalny listok obsa-
huje

a) dve hlavné masové jedla,
b) jedno hlavné jedlo so zniZzenou davkou mésa s nadstavenim,
c) dve hlavné jedla mucne a zeleninové, ktoré sa podavaju najma v pondelok.

. Casova struktura jedalnych listkov pocas piatich stravovacich dni pri celodennom stravovani jedalny listok obsa-
huje

a) Styri hlavné méasové jedla,
b) dve az tri hlavné jedla so znizenou davkou mésa s nadstavenim,

¢) dve az tri odlahc¢ovacie jedla mui¢ne a zeleninové, ktoré sa podavaji najméa v pondelok,
d) druha vecera sa podava podla § 5 ods. 5 pism. b).

3. Obsahova Struktara pokrmov
a) hlavné jedla z mésa sa pripravuji z misa jatoénych zvierat, hydiny a ryb s hmotnostou pre jednotlivé vekové ka-
tegorie stravnikov podla materialno-spotrebnych noriem a regionalnych receptur,
b) hlavné jedla so zniZzenou davkou mésa st zmesi masa s ryZou, mletymi varenymi s6jovymi bobmi alebo séjovou
drvinou (kociek), ovsenych vlociek a zemiakov,

c) hlavné jedla zeleninové sa pripravuju s pouzitim zeleniny, strukovin, obilnin a ich kombinacii s pouzitim mlie-
ka, mlie¢nych vyrobkov a vajec,

d) mucne hlavné jedla sa pripravuju s pouzitim muky, vajec, mlieka, tvarohu, ovocia a inych vhodnych primesi.
K mucénym jedlam sa podavaju vydatné strukovinové a zeleninové polievky s obsahom méasa alebo mlieka. Vy-
ber zakladnych potravin pre pripravu hlavnych jedal zavisi od vysky finanéného limitu na nakup potravin, kto-
ry uhradza zakonny zastupca dietata alebo ziaka.

4. VSeobecné zasady

a) privarky s vyuzitim najma strukovin sa do jedalneho listka zaraduju dvakrat za mesiac,

b) strukoviny sa podavaju aj vo forme Salatov alebo ako ich sucast,

¢) mucne prilohy (knedla, halusky, cestoviny) sa podavaju jedenkrat do tyzdna, pri celodennej prevadzke dva az
trikrat pocas piatich stravnych dni a Styrikrat pri nepretrzitej prevadzke,

d) zemiaky sa podavaju dva az trikrat pri jednozmennej prevadzke, pri celodennej prevadzke pocas piatich strav-
nych dni Styrikrat a pri nepretrzitej prevadzke Sestkrat,

e) zelenina sa podava denne, z toho vo forme $alatov pri jednozmennej prevadzke dvakrat a jedenkrat v podobe ze-
leninovej oblohy k hlavnému jedlu. Pri celodennej a nepretrzitej prevadzke sa zelenina podava sedemkrat,
z toho Styrikrat ako zeleninovy Salat a trikrat v podobe zeleninovej oblohy k jedlu. Uprednostnuje sa podavanie

éerstvej zeleniny s pridavkami cibule, pazitky, petrzlenovej viate, jogurtu a najma citronovej §tavy s pridanim
olivového oleja bez tepelnej upravy,

f) cast mucnej prilohy sa nahradza dusenou zeleninou podla druhu pokrmu,

g) hlavné jedla z ryb sa podavaju pri jednozmennej prevadzke jedenkrat v tyzdni a pri celodennej prevadzke pocas
piatich stravnych dni dvakrat v tyzdni (obed a vecera),

h) obilniny - krupky, ovsené vlocky, pohanka, s6ja, proso, kukurica sa uprednostnuju pred ryzou a podavaju sa
jedenkrat v tyzdni pri jednozmennej prevadzke,

i) strukoviny sa podavaju jeden az dvakrat pri jednozmennej a celodennej prevadzke v podobe polievok, privarkov
a Salatov,

j) mucniky sa pripravuju z ovocia, tvarohu a mlieka a podavaju sa najviac jeden az dvakrat v tyzdni pri jedno-
zmennej a celodennej prevadzke k hlavnému jedlu,

k) napoj v podobe pitnej vody, mineralnej vody, mlieka, nesladenych ovocnych a tmavych ¢ajov sa podava ku kaz-
dému hlavnému a doplnkovému jedlu,

1) chlieb z celozrnnej muky alebo tmavé druhy chleba sa podavaju ako sucast doplnkovych jedal,
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m) do jedalnych listkov sa zaraduje méso ¢erstvé: hydinové, hovadzie, bravéové, jahnacie a ryby. Udené mésa,
a vyrobky z udenych mias sa do jedalnych listkov pre deti v materskych skolach nezaraduju, pre ziakov v za-
kladnych §kolach a strednych Skolach najviac jedenkrat za mesiac,

n) doplnkové jedla obsahuju potravinu okrem mlieka, ktora je zdrojom bielkovin,

0) Cerstva zelenina sa podava kazdodenne podla sezénnosti (mlada cibulka, pazitka, kalerab, redkovka, zelena
paprika, mrkva, cesnak a iné druhy zeleniny),

p) jedla sa pripravuju na oleji,

q) ako pridavok do hotovych pokrmov (polievok a privarkov) na zvySenie ich biologickej hodnoty sa pouziva ¢erstvé
maslo,

r) do polievok sa pouzivaju zavarky, najma tvrdy strahany syr, zavarky z drozdia a fortifikujua sa zelenou petrzle-
novou viatou,

s) hlavné a doplnkové jedla, zeleninové salaty, kompoty, polievky sa doplnaju vitaminom C v prirodzenej forme,

t) ovocie sa zaraduje denne do jedalneho listka podla finan¢ného limitu na nakup potravin,

u) privyrobe jedal sa striedaju technologické postupy, najma varenie, dusenie, zapekanie, a striedaju sa jedla syte
a lahko stravitelné s roznorodostou chuti a podla sezonnosti.

5. Z hladiska vyzivového a epidemiologického rizika sa v zariadeniach skolského stravovania nepouzivaja
a) mleté a sekané mésa vratane mletych ryb z distribuc¢ne;j siete,
b) nedostatoc¢ne tepelne spracované méasa,
c) zabijackova kasa, tlacenka,
d) surové masa typu biftek,
e) vSetky vyrobky s aspikom a rosolom,
f) tepelne nespracované vajcia a tepelne nedostatoéne spracované vajcia,
g) huby okrem hub ziskanych z distribuc¢nej siete,
h) pecenovy syr, pecenovky, ¢ajovky, maslovky a podobne,
i) vnutornosti okrem bravcovej, telacej, hydinovej pecene a stdc,
j) nadmerne slané ryby a rybie vyrobky,
k) tepelne neosSetrené mlieko a vyrobky z tepelne neoSetreného mlieka.

6. VSeobecné poziadavky na manipulaciu s potravinami

a) natierky, ktoré su sucastou doplnkovych jedal, sa spracuvaju z ¢erstvych surovin a podavaju sa najneskor do
dvoch hodin po ich spracovani. Pri zabezpeceni chladenia doplnkového jedla od 0° do 4° C sa podavaju najne-
skor do troch hodin,

b) mlieko a mlie¢ne vyrobky typu smotanovych krémov mozno podavat len do datumu minimalnej trvanlivosti,

¢) méakké salamy a udeniny sa spotrebuju v den nakupu, ich spotreba sa odporti¢a vyrazne obmedzovat,

d) na vyprazanie sa pouzivaju tuky uréené na vyprazanie,

e) suroviny (vajicka, zemiaky, cestoviny, ryza) urcené na dalsiu pripravu sa spracuvaju v den spotreby,

f) mleté maso sa pripravuje zo surového, cerstvého mésa a tepelne sa spractuva najneskor do troch hodin,

g) pri priprave natierok sa pouziva aj rastlinné maslo,

h) vyprazané jedla sa nepripravuju pre deti v materskych Skolach,

i) priemyselne vyrobené majonézy sa nezaraduju do jedalnych listkov pre deti mladsie ako 14 rokov.

Zasady na zostavovanie jedalnych listkov mozno prispdsobit miestnym podmienkam, krajovym zvyklostiam v stra-
vovani, poziadavkam cirkevného kalendara, ako aj moznostiam vysky finanénych limitov na nakup potravin.
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ODPORUCANY POCET ZAMESTNANCOV V SKOLSKEJ JEDALNI

Pocet prijatych stravnikov

do 50

51-100

101-200

201-300

301-400

401-500

501-600

601-700

701-800

801-900

901-1000

Riaditel/veduci

jednozmenna
prevadzka

0,5

0,8

1

1

1

1

1

1

1

1

1

celodenna
prevadzka

0,8

Riaditel/veduci

na dvoch
zariadeniach
Skolského
stravovania

Technicko-hospodarsky
zamestnanec

jednozmenna
prevadzka

0,5

celodenna
prevadzka

0,25

0,5

1,5

2,5

Séfkuchar

jednozmennd
prevadzka

celodenna
prevadzka

Prvy kuchar

jednozmennd
prevadzka

celodenna
prevadzka

Kuchar

jednozmenna
prevadzka

celodenna
prevadzka

Zauceny kuchar

jednozmennd
prevadzka

celodenna
prevadzka

Prevadzkovy zamestnanec

jednozmenna
prevadzka

celodenna
prevadzka
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Pocet prijatych stravnikov do 50 51-100 101-200 | 201-300 | 301-400 | 401-500 | 501-600 | 601-700 | 701-800 | 801-900 | 901-1000
Kuchar pre dopinkové denna 0,25 0,25 0,5 0,75 0,75 1 1 1,25 1,5 1,5 2
stravovanie a dopinkové prevadzka

stravovanie v ramci
celospologenskych
programov
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Priloha ¢. 3

k vyhl

aske ¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANY POCET ZAMESTNANCOV NA VYROBU DIETNYCH JEDAL
V SKOLSKEJ JEDALNI

Pocet prijatych stravnikov Kuchar
jednozmenna prevadzka celodenna prevadzka
do 50 1 1
51 600 1 2
601 700 2 3
701 1000 3 4
nad 1001 4 5
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Priloha ¢. 4

k vyhlaske ¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANY POCET ZAMESTNANCOV VO VYDAJNEJ SKOLSKEJ JEDALNI

Pocet prijatych stravnikov do 50 51-100 101-200 201-300 301-400 | 401-500 501-600 601-700 701-800 801-900 | 901-1000

Riaditel/veduci jednozmenna 0,2 0,3 0,4 0,5 0,7 1
denna prevadzka
celodenna 0,5 0,6 0,7 0,8 1 1
prevadzka

Riaditel/veduci na dvoch vydajnych 0,3 0,6 1 1 1 1
Skolskych
jedaliach
s jednozmennou
prevadzkou

Kuchar denna prevadzka 0,5 0,6 0,7 0,8 1 1,5
celodenna 1 1 1 1,5 2 2
prevadzka

Prevéadzkovy jednozmennd 0,5 0,6 0,7 0,8

zamestnanec prevadzka
celodenna 0,5 0,6 0,7 0,8 1
prevadzka

Kuchar pre dennd prevadzka 0,25 0,25 0,5 0,75 0,75 1 1 1,25 1,5 1,5 2

doplnkové

stravovanie

a dopinkové

stravovanie v ramci

celospolocenskych

programov
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Priloha ¢. 5
k vyhlaske &. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANE MATERIALNE VYBAVENIE ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAVOVANIA

a) Materidalne vybavenie zariadenia Skolského stravovania s jednozmennou prevadzkou pre 100 stravnikov

Pocet Rezerva Poskodenie

Druh v kusoch v kusoch v %
Polievkové misy antikorové 10 5 2
Naberacky antikorové 20 5 2
Taniere hlboké 100 30 25
Taniere plytke 100 30 25
Taniere dezertné 100 30 25
Pohare 100 30 20
Kompotové misky 100 40 40
Lyzice antikorové 100 20 5
Vidlicky antikorové 100 20 5
Noze antikorové 100 20 5
Lyzicky malé antikorové 100 20 5
Podnosy 100 20 10
Krcahy na pitny rezim 10 5 10

b) Materidlne vybavenie zariadenia Skolského stravovania s jednozmennou prevadzkou a doplnkovym stravo-

vanim pre 100 stravnikov

Pocet Rezerva Poskodenie

Druh v kusoch v kusoch v %
Polievkové misy antikorové 8 2 2
Naberacky antikorové 15 5 2
Taniere hlboké detské 100 20 15
Taniere hlboké pre dospelych 20 5 10
Taniere plytké detské 100 20 15
Taniere plytké pre dospelych 20 5 10
Taniere dezertné detské 100 20 20
Taniere dezertné pre dospelych 20 5 10
Hrnéeky detské 100 25 25
Pohare 100 25 10
Kompotové misky 100 50 30
Lyzice antikorové detské 100 20 5
Lyzice antikorové pre dospelych 20 5 5
Vidlicky antikorové detské 100 20 5
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Vidlicky antikorové pre dospelych

Noze antikorové detské

Noze antikorové pre dospelych

Lyzicky malé antikorové
Podnosy

Krc¢ahy na pitny rezim

20
100
20
120
120

20

25
10

10

10

c) Materidlne vybavenie zariadenia Skolského stravovania s celodennou previadzkou pre 100 stravnikov

Pocet Rezerva PoSkodenie
Druh v kusoch v kusoch v %
Polievkové misy antikorové 15 10 10
Naberacky antikorové 25 10 10
Taniere hlboké 100 30 20
Taniere plytké 100 30 20
Taniere dezertné 100 50 20
Hrnceky porcelanové 100 50 30
Pohare 100 50 30
Kompotové misky 100 50 50
LyZice antikorové 100 50 10
Vidlicky antikorové 100 50 10
Noze antikorové 100 50 10
Lyzicky malé antikorové 100 50 20
Podnosy 100 25 10
Krcahy na pitny rezim 10 5 10
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ODPORUCANY ZOZNAM CISTIACICH PROSTRIEDKOV V ZARIADENI SKOLSKEHO STRAVOVANIA

Por. Druh c¢istiaceho prostriedku na 100 stravnikov Zariadenie Skolského Zariadenie Skolského Zariadenie Skolského
¢islo na 1 rok stravovania stravovania stravovania
s jednozmennou s jednozmennou s celodennou
prevadzkou prevadzkou prevadzkou
a doplnkovym
stravovanim

1. Saponatovy prostriedok na umyvanie riadu/1 70 80 90

2. Saponatovy prostriedok na upratovanie/1 20 25 35

3. Saponatovy prostriedok na pranie ochrannych 15 17 19

pracovnych pomocok/1

4. Prostriedok na umyvanie skla na stoloch a okien/1 15 20 25

5. Chloramin/1 14 16 20

6. Prasok na riad/kg 20 25 35

7. | Utierky na riad/ks 35 40 50

8. Utierky na podlahu/ks 25 30 40

9. Silonova hubka/hubka na umyvanie riadu/ks 25 30 40

10. | Kefa cirokova/ks 10 12 14

11. | Zmetaky/cirokova metla/ks 8/8 12/10 16/12

12. | Zmetaky a lopatky malé/ks 4 5 6

13. | Zvon na Cistenie odpadov/ks 3 4 5

14. | Prostriedok do umyvacky riadu/kg 100 110 120

15. | Ochranna mast na ruky na zamestnanca/ks 12 12 12

16. | Papierové utierky pre deti/ziakov podla potreby podla potreby podla potreby
17. | Jednorazové rukavice na vydaj obeda podla potreby podla potreby podla potreby
18. | Prasok na pranie pracovného oSatenia na 12 12 12

zamestnanca kg/1

19. | Prasok na pranie obrusov, uterakov a utierok/kg 20 20 40
20. | Toaletné mydlo na zamestnanca/ks 12 12 12
21. | Toaletny papier na zamestnanca/ks 12 12 12
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Priloha ¢. 7
k vyhlaske ¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANY ZOZNAM OCHRANNYCH PRACOVNYCH PROSTRIEDKOV
PODLA PROFESIJNYCH KATEGORII ZAMESTNANCOV

1. Kucharka

a) kucharsky plast alebo bluza

b) nohavice

c) zastera

d) pokryvka hlavy

e) ponozky

f) pracovna ruska textilna

g) obuv s protiSmykovou podrazkou

h) zastera z pogumovaného materialu

i) kabat kratky, zatepleny (pri prevoze stravy)

2. Pomocna sila

a) plast alebo nohavice a bluza

b) plast farebny alebo nohavice a bluza farebna
c) zastera

d) pokryvka hlavy

e) ponozky

f) pracovna ruska textilna

g) obuv s protiSmykovou podrazkou

h) gumova zastera

i) kratky zatepleny kabat (pri prevoze stravy)

j) gumové cizmy

3. Technicko-administrativny zamestnanec

a) plast biely
b) nohavice biele
c) biela bluza
d) pracovna obuv

4. Riaditelka

a) plast biely
b) nohavice biele
c) biela bluza
d) pracovna obuv
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2 x za rok

2 X za rok

1 x za rok

2 x za rok

2 X za rok

4 x za rok a podla potreby
2 x za rok

2 x za rok

1 x za 5 rokov

1 x za rok

1 x za rok

1 x za rok

2 X za rok

2 x za rok

4 x za rok a podla potreby
2 x za rok

2 x za rok

1 x za 5 rokov

1 x za 2 roky

1 x za rok
1 x za rok
1 x za rok
1 x za rok

1 x za rok
1 x za rok
1 x za rok
1 x za rok



